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IZRADA HACCP PLANA

U određivanju kritičnih granica rukovodili smo se time da proizvodimo slastičarske proizvode. Naš je cilj da se gotov proizvod uvijek skladišti u istim uvjetima kako bi se osigurao ispravan proizvod istih senzoričkih svojstava. Kritične granice su ekstremne vrijednosti koje su prihvatljive s obzirom na sigurnost proizvoda. One dijele ono što je prihvatljivo od onoga što je neprihvatljivo.
HACCP plan izrađuje se koristeći tablicu, u kojoj se navodi 6 stupaca uz praćenje identificiranih kritičnih kontrolnih točaka (KKT):
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	Kritična kontrolna točka i lokacija
	Kritične granice
	Procedure praćenja i učestalost
	Korektivne mjere
	Procedure verifikacije i učestalost
	HACCP evidencija


1) Kritična kontrolna točka i lokacija

U prvom stupcu navode se KKT-e koji su se identificirale u prethodnoj fazi. 

Nadalje, za svaku KKT tim je odredio kritične granice, procedure monitoringa (praćenja) i učestalost, popravne radnje koje će se primijeniti u slučaju odstupanja od kritičnih granica, procedure verifikacije i njihove učestalosti te HACCP evidencije. 

2) Određivanje kritičnih granica za svaku KKT
Kritične granice treba odrediti za svaku kontrolnu mjeru na svakoj KKT. Kritične granice se određuju za različite  biološke, fizičke ili kemijske KKT -e, a na temelju propisa, naputaka, znanstvenih ili iskustvenih podataka, a najčešće  se temelje na procesnim parametrima kao što su temperatura, vrijeme, fizičke veličine, vlaga, aktivnost vode, pH, koncentracija soli, preživljavanje štetnih patogena i sl.

3) Određivanje sustava praćenja (monitoring) za svaku KKT
Praćenje je periodično mjerenje ili opažanje u KKT -u da bi se utvrdilo poštivanje kritičnih granica i ciljanih vrijednosti, tako da se u potpunosti i prema mogućnosti otkrije gubitak kontrole na KKT -u. Praćenje mora osigurati da se kontrola na proizvodu održi kontinuirano kako bi se mogle poduzeti korektivne mjere prije nego se javi potreba za odbacivanjem proizvoda. Osoblje zaduženo za poslove praćenja mora biti odgovarajuće izučeno da bi precizno upisivalo sve rezultate uključujući i eventualna odstupanja tako da se mogu odmah poduzeti korektivne mjere, a važna je i raspodjela odgovornosti za sustavno praćenje.

4) Određivanje korektivnih postupaka pri nepoštivanju kritičnih granica ili ciljanih vrijednosti
Korektivni postupci su mjere koje se poduzimaju kad rezultati praćenja pokazuju da je na KKT -u došlo do odstupanja od određenih granica ili ciljanih vrijednosti ili kad rezultati praćenja pokazuju da je došlo do gubitka kontrole nad procesom. Sve korektivne mjere i postupci moraju se dokumentirati.

5) Određivanje postupka verifikacije

Nakon početne ocjene da HACCP sustav može korektno i efikasno funkcionirati glede opasnosti, taj se sustav mora periodički verificirati. Postupci i učestalost verifikacije moraju se odrediti kako bi se osiguralo pravilno funkcioniranje HACCP sustava.

6) Određivanje efikasnih postupaka evidencije koja dokumentira cjelokupni HACCP sustava

U svim fazama proizvodnje mora se redovito voditi dokumentacija. Budući da je primjena HACCP-a uvjetovana multidisciplinarnim postupkom, zahtijeva puno zalaganje i uprave i svih djelatnika. Potrebno je sustavno obučavanje  u uvođenju i provođenju temeljnih načela, jer je to osnova razvoja i uvođenja HACCP-a i  njegove uspješne primjene. Jedna od osnovnih prednosti HACCP sustava za kontrolu procesa proizvodnje i za djelatnike regulatornih tijela je mogućnost raspolaganja objektivnim i relevantnim podacima.

