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SANITACIJA OBJEKTA 

Redovito mehaničko uklanjanje grubih nečistoća, čišćenje radnih površina opreme, te pranje zidova, podova i stropova značajno je za smanjenje broja mikroorganizama na prihvatljivu razinu. 

DEFINIRANJE POJMOVA

SANITACIJA – Mehaničko, a zatim kemijsko uklanjanje onečišćenja, ostataka hrane, prljavštine, masti ili drugih nepoželjnih tvari.

ČISTO - Za potrebe ovoga plana sanitacije pojam čisto podrazumijeva površinu (opreme) bez grubih nečistoća, mrlja biološkog podrijetla ili vidljivih onečišćenja organskog ili anorganskog podrijetla 

Površine koje dolaze u dodir s hranom moraju biti:

· Fizički čiste - sva vidljiva nečistoća/onečišćenje/ostaci su uklonjeni.

· Kemijski čiste - svi ostaci sredstava za čišćenje su uklonjeni.

· Mikrobiološki čiste - broj mikroorganizama je sveden na razinu koja je prihvatljiva za zdravlje životinja.

DEZINFEKCIJA - Smanjenje broja mikroorganizama na površini opreme koja dolazi u dodir s hranom i/ili ruku djelatnika koji rukuju s hranom pomoću kemijskih sredstava na prihvatljivu razinu sukladno propisanim zahtjevima, a koja osigurava prikladnost hrane za ishranu životinja.

PREVENTIVNA MJERA - Mjere koje su poduzimaju da se predviđene opasnosti isključe, uklone, ili smanje na prihvatljivu razinu sukladno propisanim zahtjevima, a koja osigurava prikladnost hrane za ishranu životinja.

VERIFIKACIJA - Provjere učinkovitosti poduzetih preventivnih mjera sanitacije kako bi se utvrdilo da se postupci sanitacije provode prema zadanim procedurama. Mogu se provoditi prije samog početka rada, za vrijeme rada ili nakon završetka rada

UČESTALOST VERIFIKACIJE – broj provjera učinkovitosti poduzetih preventivnih mjera higijene u jedinici vremena na određenom prostoru.

KRITIČNE GRANICE – Mjerljivo definirane vrijednost provjerljivih postupaka koje odvajaju prihvatljivo od neprihvatljivog s obzirom na zadanu vrijednost.

KOREKTIVNE MJERE – Mjere koje se poduzimaju kada se utvrdi da mjerljivo definirane vrijednosti odstupaju od zadanih granica

SANITACIJSKA SREDSTVA – Kemijska sredstva koja se upotrebljavaju za čišćenje. Dokumentacija sanitacijskih proizvoda (prospekti, MSDS-ovi, vodopravne dozvole, SSOP kartice) sastavni su dio ovoga plana se nalaze u registratoru koji dobavljač dostavlja prilikom prve edukacije i isporuke sredstava za čišćenje. 

RADNA KONCENTRACIJA – Omjer vode koja se koristi za otapanje i koncentrata kemikalije prije upotrijebe a specifična je za svako sanitacijsko sredstvo te je navedena na etiketi koja se nalazi na pakiranju sanitacijskog sredstva

KONTAKTNO VRIJEME – Jedinica vremena izražena u (sekundama, minutama, satima) čije je protek potreban da sanitacijsko sredstvo djeluje na onečišćenje koje se nalazi na površini.

TEMPERATURA OKOLIŠA – Temperatura okoliša u kojemu se nalazi površina koja se tretira sanitacijskim sredstvom da bi sanitacijsko sredstvu djelovalo.

Preporuka: proizvođači i dobavljači mogu pomoći pri odabiru najbolje kemikalije za određenu situaciju te mogu objasniti kako sigurno i učinkovito rabiti kemikalije za čišćenje. Nikada se ne preporučuje miješanje kemikalija za čišćenje po vlastitom nahođenju.

U svrhu prihvatljivog skladištenja sirovina potrebno je tijekom radnog dana za vrijeme rada i nakon završetka rada provoditi sanitaciju:

· prostora za prijem hrane,

· manipulativnih hodnika u objektu,
· prostora za proizvodnju hrane,

· prostora za skladištenje hrane,

U svrhu održavanja prihvatljive razine čistoće sukladno definiranom pojmu potrebno je nakon završetka rada provoditi sanitaciju:

· zidovi, stropovi (prema potrebi), podovi, rešetke odvodnog sustava,

Postupak:

Ukloniti krupna zaprljanja pomoću mekane četke. Sredstvo za sanitaciju nanijeti na površine. Pustiti da odstoji 10-tak minuta, isprati čistom vodom. Višak vode pokupiti papirnatim ubrusima.

Sigurnosni savjeti

Nakon svakog pranja ruke isprati u čistoj vodi. Osobe s osjetljivom i oštećenom kožom moraju se strogo držati uputa o doziranju i izbjegavati dulji dodir ruku s otopinom sredstva ili koristiti zaštitne rukavice. Voditi računa da sredstva za sanitaciju nadražuje oči i dišni sustav.

Kompletne upute za rukovanje s sredstvom za sanitaciju i odlaganje ambalaže proizvoda nalaze se u sigurnosno tehničkom listu.

Provedba i nadzor 

Čišćenje površina i opreme obavlja zaposlenik, a nadzor voditelj objekta ili zamjenik voditelja objekta.

Korektivna mjera – ponavljanje postupka čišćenja i dezinfekcije.
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	SANITACIJA

(ČIŠĆENJE – pranje i dezinfekcija)

SVIH POVRŠINA I PROSTORA 

KOJI DOLAZE U DIREKTNI ILI INDIREKTNI DODIR S HRANOM
	Biološka:

Prisutnost i rast mikroorganizama  na površinama, opremi, priboru koje se koriste za skladištenje hrane.

Kemijska:

Prisutnost toksina, dodataka (aditiva), ostataka veterinarskih lijekova, tvari iz ambalaže (teški metali), sredstava za pranje i dezinfekciju, sredstava za suzbijanje štetočina.
	Površine, opreme i pribor podložni su biološkoj i kemijskoj kontaminaciji.

Kontaminirane površine  mogu uzrokovati u direktnom ili indirektnom kontaktu,  kontaminaciju hrane za životinje.
	Kritične granice određuju se svakodnevnim vizualnim pregledom sanitarnog nivoa čistoće.

Periodično se izvodi utvrđivanje mikrobiološke čistoće površina, opreme, koja dolazi u izravan kontakt sa hranom od strane akreditiranog laboratorija prema navedenom u Planu uzorkovanja.
	Kontrola:  Svakodnevni pregled svih površina, odnosno cjelokupnog prostora, na kojemu se izvode radnje manipulacije hranom.

Periodično pozivanje ovlaštenih tijela za utvrđivanja mikrobiološke čistoće površina, opreme i pribora koja dolaze u direktan kontakt sa hrane od strane akreditiranog laboratorija prema navedenom u Planu uzorkovanja.
	Svakodnevno, pri bilo kojem izvođenju operativnih radnji s hranom.


	Voditelj objekta 
	Ponovljena sanitacija, ponavljanje pojedinih postupaka sanitacije uz povećani nadzor odgovorne osobe.

Kontrola učinjenoga uz povećani nadzor i uzimanje uzoraka od strane akreditiranog laboratorija za utvrđivanje mikrobiološke čistoće.
	Pregled evidencija pranja i dezinfekcije, pregled analitičkih izvješća utvrđivanja mikrobiološke čistoće, razgovor sa zaposlenicima, pregled postupanja.
	Voditelj HACCP tima


	Radne površine
	Sredstvo
	Koncentracija / temperatura
	Pomagala
	Kontaktno vrijeme
	Učestalost
	Uputstvo za čišćenje

	Površine od metala
	BIS O 2700
	1-3%  /  +60oC
	TASKI neabrazivna spužva
	15 minuta
	Svaki dan na kraju rada
	Ukloniti krupna zaprljanja pomoću mekane četke. 

Suhim čišćenjem (struganjem) očistiti sve ostatke sirovine bez upotrebe vode

Sredstvo za sanitaciju nanijeti na površine. 

Pustiti da odstoji.

Isprati čistom vodom.

	Površine od keramike
	BIS O 2700
	1-3%  /  +60oC
	TASKI neabrazivna spužva
	15 minuta
	Svaki dan na kraju rada
	Ukloniti krupna zaprljanja pomoću mekane četke. 

Suhim čišćenjem (struganjem) očistiti sve ostatke sirovine bez upotrebe vode

Sredstvo za sanitaciju nanijeti na površine. 

Pustiti da odstoji.

Isprati čistom vodom

	Površine od stakla
	BIS STAKLO
	100%  /  +25oC
	TASKI neabrazivna spužva
	15 minuta
	Svaki dan na kraju rada
	Ukloniti krupna zaprljanja pomoću mekane četke. 

Suhim čišćenjem (struganjem) očistiti sve ostatke sirovine bez upotrebe vode

Sredstvo za sanitaciju nanijeti na površine. 

Pustiti da odstoji.

Isprati čistom vodom

	Površine od plastike 
	BIS O 2700
	1-3%  /  +60oC
	TASKI neabrazivna spužva
	5 minuta
	Prema potrebi
	Očistiti spužvom namočenom u otopini sredstva i isprati vodom


	OSTALO
	Sredstvo
	Koncentracija / temperatura
	Pomagala
	Kontaktno vrijeme
	Učestalost
	Uputstvo za čišćenje

	Pranje i dezinfekcija ruku
	Tekući sapun SAPONIA
	100%  /  +25oC
	Dozator

Papirnati ubrus
	30 sekundi
	Prema potrebi nekoliko puta u smjeni 
	Prema uputstvu za ispravno pranje i dezinfekciju ruku


