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Za potrebe otpreme robe u objektu koristi se otpremna rampa. Roba (gotovi proizvodi u pakiranju) se priprema za otpremu na način da se slaže u transportne PVC posude (lodne) a svježe i rashlađeni proizvodi, se slaže u i prekriva (omotavanjem) sa specifičnom (PVC folija) zaštitom. Za kontrolu otpreme robe iz objekta odgovorni su Voditelj objekta i zamjenik Voditelja objekta. Roba se transportnim kolicima doprema na otpremnu rampu, Voditelj objekta/zamjenik Voditelja objekta predaje od vozaču - dostavljaču dokument:

Otpremni dokument (otpremnica, izdatnica, dostavnica ili račun-otpremnica) (u daljnjem tekstu - Otpremnica).
Kontrola količine robe obuhvaća usporedbu asortimana i količine robe s podacima upisanim na Otpremnici . Osim kontrole asortimana i količine robe za otpremu robe prema otpremnim dokumentima, Voditelj objekta/zamjenik Voditelja objekta provjerava zadovoljavanje slijedećih zahtjeva otpreme: 

· Uvjetnost vozila:
· kontrola općeg stanja prijevoznog sredstva:

- čistoća prijevoznog sredstva

- robno susjedstvo hrane

- opremljenost mjeračima temperature (za hranu koja zahtijeva poseban temperaturni režim)

kontrola mogućnosti održavanja temperaturnog režima prijevoza

Temperatura se očitava na mjernom uređaju u dostavnom vozilu.

· Temperatura hrane u dostavnom vozilu (za hranu koja zahtijeva poseban temperaturni režim)

· za proizvode – u skladu s podacima navedenim na deklaraciji proizvoda
- pakirano– najviše do 4°C

- pakirani proizvodi od– najviše do 3°C
- proizvodi od (polutrajni proizvodi) – najviše do 8°C
- proizvodi od (smrznuti proizvodi) – najviše do -18°C
Temperatura se očitava/provjerava pomoću ubodnog termometra (temperatura u središtu hrane).

· Hrana:

· Vizualna kontrola kvalitete – za svježu hranu (gotovi proizvodi)
· Provjera roka trajanja –hrana na dan isporuke mora imati rok trajanja veći od 1/3 ukupno deklariranog roka trajanja, osim ako je unaprijed dogovoreno s dobavljačem da se zaprimi hrana kraćeg roka trajanja.
· Kontrola deklaracije – deklaracija mora biti vidljiva i neoštećena
· Kontrola neoštećenosti ambalaže (za pakirane duboko zamrznute proizvode)
· Ostali zahtjevi:

· Kontrola posjedovanja ispravne Sanitarne knjižice vozača - dostavljača
· Posjedovanje radne odjeće vozača/dostavljača (bijela kuta i bijela kapa)

· Poštivanje dogovorenog termina isporuke (za svježe proizvode)

