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a) Uzorkovanje vode 

Kontrola zdravstvene ispravnosti vode za ljudsku potrošnju definirana je Zakonom o vodi za ljudsku potrošnju (NN 56/13.,64/15), Pravilnikom o parametrima sukladnosti i metodama analize vode za ljudsku potrošnju (NN 125/13., 141/13., 128/15).
U objektu se osim izljevnih mjesta pitke vode nalazi i jedno izljevno mjesto koje služi za opskrbu uređaja za proizvodnju leda (ledomat). Kod uzimanja uzoraka pitke vode obaveza akreditiranog laboratorija jest uzimati uvijek uzorak s prvog izljevnog mjesta u objektu koje je najbliže ulaznom mjestu javnog vodovoda (vodomjer) u objekt i uzorak s izljevnog mjesta koje je najudaljenije od prvog izljevnog mjesta u toj razvodnoj grani.

Tlocrt sa ucrtanim izljevnim mjestima u objektu nalazi se kod Voditelja HACCP tima.

Uzorkovanje pitke vode provodi se sukladno godišnjem planu uzorkovanja uzimajući po jedan uzorak vode iz razvodne mreže objekta (izljevno mjesto).
Predviđeni broj uzoraka površina navedenih u Planu uzorkovanja predstavlja minimum, a prema potrebi (procjeni Voditelja HACCP tima) moguće je provesti opsežnije uzorkovanje.

b) Utvrđivanje mikrobiološke čistoće 

· Ruke zaposlenika i površina opreme i radnih ploha koja dolazi u doticaj s hranom 

Kontrola mikrobiološke čistoće u objektima provodi se u skladu s odredbama Pravilnika o učestalosti kontrole i normativima mikrobiološke čistoće u objektima pod sanitarnim nadzorom (NN 137/09)
Utvrđivanje mikrobiološke čistoće se provodi sukladno godišnjem planu uzorkovanja na navedenim površinama.

Predviđeni broj briseva površina navedenih u Planu uzorkovanja predstavlja minimum, a prema potrebi (procjeni Voditelja HACCP tima) moguće je provesti opsežnije uzorkovanje.

c)  Uzorkovanje proizvoda

· Mikrobiološka analiza proizvoda:

Kontrola mikrobiološke ispravnosti proizvoda provodi se u skladu s odredbama Zakon o higijeni hrane i mikrobiološkim kriterijima za hranu (NN81/13) i Uredbe Komisije (EZ) br. 2073/2005 o mikrobiološkim kriterijima za hranu.
Uzorkovanje gotovog proizvoda provodi se sukladno godišnjem planu uzorkovanja proizvoda iz podskupine kategorije prema zadanim parametrima (proizvodi koji po svojim svojstvima pripadaju određenoj kategoriji ili skupini ili podskupini kako su sistematizirani). Uzorkovanje obuhvaća i dostavu na laboratorijsko pretraživanje.
Predviđeni broj uzorkovanja navedenih u Planu uzorkovanja predstavlja minimum, a prema potrebi (procjeni Voditelja HACCP tima) moguće je provesti opsežnije uzorkovanje:
NAPOMENA:

Kod uzorkovanja gotovog proizvoda, uzimaju se uzorci iz drugih podskupina kategorija proizvoda, da se ne ponavlja uzorkovanje istih proizvoda.
Uzorkuju se gotovi proizvodi istoga LOT-a iz skladišta gotovih proizvoda.
Odgovorna osoba za provedbu Plana uzorkovanja je Voditelj HACCP tima.

Izvještaji o rezultatima utvrđivanja mikrobiološke čistoće, uzorkovanja hrane i vode arhiviraju se kod Voditelja HACCP tima. 

U slučaju nezadovoljavajućih rezultata Voditelj objekta postupa sukladno Radnom postupku – upravljanje nesukladnostima.

Prilikom svakog uzorkovanja obaveza Voditelja objekta jest vođenje Evidencije uzorkovanja.

KOREKTIVNE MJERE:
· u slučaju nezadovoljavajućeg nalaza proizvoda = zabrana prodaje tog proizvoda, zabrana uporabe prostora i opreme, provedba opoziva ili povlačenja proizvoda

· u slučaju nezadovoljavajućeg nalaza vode = zabrana uporabe prostora i opreme, osiguravanje zdravstveno ispravne vode iz drugog izvora (npr. autocisterne s pitkom vodom)

· u slučaju nezadovoljavajućeg nalaza utvrđivanja mikrobiološke čistoće = provedba pojačanog pranja i dezinfekcije prostora, opreme i pribora, provedba edukacije zaposlenika za provedbu pranja i dezinfekcije prostora, opreme i pribora.
Provedbeni plan uzorkovanja za _____ godinu
a) Uzorkovanje vode 

	Kriterij
	Razdoblje uzorkovanja
	Mjesto uzorkovanja
	Materijal za uzorkovanje

	Mikrobiološko ispitivanje
	od siječnja do prosinca
	0 i 1 izljevno mjesto
	voda iz izljevnog mjesta


b) Uzorkovanje leda 

	Kriterij
	Razdoblje uzorkovanja
	Mjesto uzorkovanja
	Materijal za uzorkovanje

	Mikrobiološko ispitivanje
	jednom godišnje
	ledomat (posude za skladištenje leda)
	led


c) Utvrđivanje mikrobiološke čistoće 

	Kriterij
	Razdoblje uzorkovanja
	Mjesto uzorkovanja
	Materijal za uzorkovanje

	Mikrobiološko ispitivanje
	dva puta godišnje
(svibanj i rujan)
	radnik u proizvodnom dijelu objekta
	1 bris ruke zaposlenika

	Mikrobiološko ispitivanje
	
	skladišni prostor
	2 brisa površine 

	Mikrobiološko ispitivanje
	
	proizvodni dio objekta
	5 briseva radne površine

	Mikrobiološko ispitivanje
	
	uređaji u proizvodnom dijelu objekta
	5 briseva površine koja dolazi u doticaj s hranom 

	Mikrobiološko ispitivanje
	
	ručna oprema zaposlenika u proizvodnom dijelu objekta
	5 briseva površine koja dolazi u doticaj s hranom


d)  Uzorkovanje proizvoda

· Mikrobiološka analiza proizvoda:

Uzorkovanje proizvoda iz kategorije prema zadanim parametrima (proizvodi koji po svojim svojstvima pripadaju određenoj kategoriji ili skupini ili podskupini kako su sistematizirani u slastičarskoj proizvodnji) uzimajući proizvode koji se procjene kao značajna za provjeru zdravstvene ispravnosti. 

	Kriterij
	Razdoblje uzorkovanja
	Mjesto uzorkovanja
	Materijal za uzorkovanje

	Salmonela spp.
	dva puta godišnje

(svibanj i rujan)
	skladište gotovih proizvoda
	2 proizvoda iz kategorije – slastice bez punjenja

	Enterobacteriaceae
	
	
	

	Koagulaza pozitivni stafilokoki
	
	
	

	Staphylococcus aureus
	
	
	

	Plijesni
	
	
	


	Kriterij
	Razdoblje uzorkovanja
	Mjesto uzorkovanja
	Materijal za uzorkovanje

	Salmonela spp.
	dva puta godišnje

(svibanj i rujan)
	skladište gotovih proizvoda
	2 proizvoda iz kategorije – slastice s punjenjem i  gotove kreme

	Enterobacteriaceae
	
	
	

	Koagulaza pozitivni stafilokoki
	
	
	

	Staphylococcus aureus
	
	
	

	Plijesni
	
	
	


	Kriterij
	Razdoblje uzorkovanja
	Mjesto uzorkovanja
	Materijal za uzorkovanje

	Salmonela spp.
	dva puta godišnje

(svibanj i rujan)
	skladište gotovih proizvoda
	2 proizvoda iz kategorije – smrznuti slastičarski proizvodi

	Enterobacteriaceae
	
	
	

	Koagulaza pozitivni stafilokoki
	
	
	

	Staphylococcus aureus
	
	
	

	Plijesni
	
	
	


	Kriterij
	Razdoblje uzorkovanja
	Mjesto uzorkovanja
	Materijal za uzorkovanje

	Salmonela spp.
	dva puta godišnje

(svibanj i rujan)
	skladište gotovih proizvoda
	2 proizvoda iz kategorije – sladoled

(1 uzorak mliječnog i 1 uzorak voćnog sladoleda)

	Enterobacteriaceae
	
	
	

	Koagulaza pozitivni stafilokoki
	
	
	

	Staphylococcus aureus
	
	
	

	Plijesni
	
	
	


	Mikrobiološka ispitivanja (dva puta godišnje)
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Mjesto uzorkovanja
	Materijal za uzorkovanje
	siječanj
	veljača
	ožujak
	travanj
	svibanj
	lipanj
	srpanj
	kolovoz
	rujan
	listopad
	studeni
	prosinac

	0 i 1 izljevno mjesto
	voda
	 
	 
	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	 


	Mikrobiološka ispitivanja (dva puta godišnje)
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Mjesto uzorkovanja
	Materijal za uzorkovanje
	siječanj
	veljača
	ožujak
	travanj
	svibanj
	lipanj
	srpanj
	kolovoz
	rujan
	listopad
	studeni
	prosinac

	radnik u proizvodnom dijelu objekta
	1 bris ruke zaposlenika
	 
	 
	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	 

	skladišni prostor
	1 bris površine 
	 
	 
	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	 

	proizvodni dio objekta
	1 bris radne površine
	 
	 
	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	 

	uređaji u proizvodnom dijelu objekta
	1 bris površine koja dolazi u doticaj s hranom 
	 
	 
	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	 

	ručna oprema u proizvodnom dijelu objekta
	1 bris površine koja dolazi u doticaj s hranom
	 
	 
	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	 


	????? ispitivanja (jedan puta godišnje):  2 proizvoda iz kategorije – gotov proizvod

	Mjesto uzorkovanja
	Materijal za uzorkovanje
	siječanj
	veljača
	ožujak
	travanj
	svibanj
	lipanj
	srpanj
	kolovoz
	rujan
	listopad
	studeni
	prosinac

	skladište gotovih proizvoda
	slastice bez punjenja
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 

	skladište gotovih proizvoda
	slastice s punjenjem i  gotove kreme
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 

	skladište gotovih proizvoda
	smrznuti slastičarski proizvodi
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 

	skladište gotovih proizvoda
	sladoled

(1 uzorak mliječnog i 1 uzorak voćnog sladoleda)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 


