	
	HACCP STUDIJA

3. Opis proizvoda 



KRUH I PEKARSKI PROIZVODI 
	Proizvod 
	Kruh i proizvodi od kvasnog (dizanog tijesta) koji se proizvode sukladno tehnološkim procesima specifičnim za pojedinog proizvođača. Sirovine koje se koriste za proizvodnju su brašna raznih tipova, voda, kvasac i aditivi. 

	Važne karakteristike proizvoda 
	Proizvodi se termički obrađuju sukladno tehnološkom procesu i recepturama. Organoleptička i vizualna svojstva moraju odgovarati zahtjevima struke. 

	Način uporabe, namjena i distribucija proizvoda 
	Proizvodi su namijenjeni za konzumaciju bez daljnje obrade i pripreme. Ova grupa proizvoda može sadržavati određene alergene (npr. jaja, pšenično brašno i drugi sastojci koji se mogu naći u proizvodu (orah, lješnjak, voće i dr. sastojci koji su sastavni dio receptura) stoga je o istom nužno obavijestiti konzumenta. Distribucija proizvoda mora se vršiti u čistim dostavnim vozilima i transportnoj ambalaži sukladno postupcima dobre higijenske i dobre proizvodne prakse. 

	Način skladištenja nakon pripreme 
	Prilikom skladištenja proizvode je potrebno zaštiti od nepovoljnih utjecaja okoline. Na ambalažiranim proizvodima potrebno je navesti: - naziv proizvoda - sastav - način čuvanja - rok trajanja - ime i adresa proizvođača - neto količina 

	Temperatura i vrijeme skladištenja/izlaganja 
	Nema posebnih zahtjeva za temperaturnim režimom, ali uz strogo poštivanje higijenskih uvjeta prilikom samog skladištenja i manipuliranja sa hranom. 

	Rok uporabe 
	Dnevni proizvod 


PITE I SAVIJAČE 

	Proizvod 
	Proizvodi od lisnatog tijesta sa ili bez nadjeva: štrudle od sira, jabuka i višanja, piroške sa sirom, burek sa sirom ili mesom, kroasani i sl., a koji se pripremaju prema recepturama koje se nalaze kod vlasnika objekta. Sastav svih proizvoda se navodi u zadanim recepturama ovisno o proizvodima koji se proizvode i sirovinama koje se upotrebljavaju. 

	Važne karakteristike proizvoda 
	Proizvodi se termički obrađuju sukladno tehnološkom procesu i recepturama. Organoleptička i vizualna svojstva moraju odgovarati zahtjevima struke. 

	Način uporabe, namjena i distribucija proizvoda 
	Proizvodi se upotrebljavaju kao gotovi proizvodi. Proizvodi su namijenjeni za konzumaciju bez daljnje obrade i pripreme. Ova grupa proizvoda može sadržavati određene alergene (npr. jaja, pšenično brašno i drugi sastojci koji se mogu naći u proizvodu (orah, lješnjak, voće i dr. sastojci koji su sastavni dio receptura) stoga je o istom nužno obavijestiti konzumenta. Distribucija proizvoda mora se vršiti u čistim dostavnim vozilima i transportnoj ambalaži sukladno postupcima dobre higijenske i dobre proizvodne prakse. 

	Način skladištenja nakon pripreme 
	Prilikom skladištenja proizvode je potrebno zaštiti od nepovoljnih utjecaja okoline. Koristi se kartonska i plastična ambalaža za pakiranje i /ili transport. Na ambalažiranim proizvodima potrebno je navesti: - naziv proizvoda - sastav - način čuvanja - rok trajanja - ime i adresa proizvođača - neto količina 

	Temperatura i vrijeme skladištenja/izlaganja 
	Nema posebnih zahtjeva za temperaturnim režimom, ali uz strogo poštivanje higijenskih uvjeta prilikom samog skladištenja i manipuliranja sa hranom. 

	Rok uporabe 
	Dnevni proizvod 


PROIZVODI OD DIZANOG TIJESTA SA NADJEVOM 

	Proizvod 
	Proizvodi od dizanog tijesta s nadjevom, a koji se pripremaju prema recepturama koje se nalaze kod voditelja objekta. Sastav svih proizvoda naveden je u zadanim recepturama prema kojima se isti i pripremaju. 

	Važne karakteristike proizvoda 
	Proizvodi se termički obrađuju sukladno tehnološkom procesu i recepturama. Organoleptička i vizualna svojstva moraju odgovarati zahtjevima struke. 

	Način uporabe, namjena i distribucija proizvoda 
	Proizvodi se upotrebljavaju kao gotovi proizvodi, a u skladu sa zahtjevima posluživanja (temperatura, vrijeme). Proizvodi su namijenjeni za konzumaciju bez daljnje obrade i pripreme. Ova grupa proizvoda može sadržavati određene alergene (npr. jaja, pšenično brašno i drugi sastojci koji se mogu naći u proizvodu (orah, lješnjak, voće i dr. sastojci koji su sastavni dio receptura) stoga je o istom nužno obavijestiti konzumenta. Distribucija proizvoda mora se vršiti u čistim dostavnim vozilima i transportnoj ambalaži sukladno postupcima dobre higijenske i dobre proizvodne prakse. 

	Način skladištenja nakon pripreme 
	Prilikom skladištenja proizvode je potrebno zaštiti od nepovoljnih utjecaja okoline. Koristi se kartonska i plastična ambalaža za pakiranje i /ili transport. Na ambalažiranim proizvodima potrebno je navesti: - naziv proizvoda - sastav - način čuvanja - rok trajanja - ime i adresa proizvođača - neto količina 

	Temperatura i vrijeme skladištenja/izlaganja 
	Nema posebnih zahtjeva za temperaturnim režimom, ali uz strogo poštivanje higijenskih uvjeta prilikom samog skladištenja i manipuliranja sa hranom. 

	Rok uporabe 
	Dnevni proizvod. 


KRUŠNE MRVICE 

	Proizvod 
	Krušne mrvice su proizvod dobiven mljevenjem u kontroliranim uvjetima osušenog kruha. 

	Važne karakteristike proizvoda 
	Organoleptička i vizualna svojstva moraju odgovarati zahtjevima struke. 

	Način uporabe, namjena i distribucija proizvoda 
	Ova grupa proizvoda može sadržavati određene alergene (npr. jaja, pšenično brašno i drugi sastojci koji se mogu naći u proizvodu (orah, lješnjak, voće i dr. sastojci koji su sastavni dio receptura) stoga je o istom nužno obavijestiti konzumenta. Distribucija proizvoda mora se vršiti u čistim dostavnim vozilima i transportnoj ambalaži sukladno postupcima dobre higijenske i dobre proizvodne prakse. 

	Način skladištenja nakon pripreme 
	Prilikom skladištenja proizvode je potrebno zaštiti od nepovoljnih utjecaja okoline. Na ambalažiranim proizvodima potrebno je navesti: - naziv proizvoda - sastav - način čuvanja - rok trajanja - ime i adresa proizvođača - neto količina 

	Temperatura i vrijeme skladištenja/izlaganja 
	Nema posebnih zahtjeva za temperaturnim režimom, ali uz strogo poštivanje higijenskih uvjeta prilikom samog skladištenja i manipuliranja sa hranom. 

	Rok uporabe 
	Sukladno deklaraciji 


SENDVIČI

	Proizvod 
	Sendviči koji se pripremaju hladnim postupkom i hladni prodaju. 

	Važne karakteristike proizvoda 
	Postupak hladne pripreme i prodaje ne omogućavaju uklanjanje ili smanjivanje mikrobiološke kontaminacije. Sendviči zahtijevaju poštivanje temperaturnog i vremenskog režima tijekom pripreme, skladištenja i prodaje. 

	Način uporabe 
	U skladu sa zahtjevima skladištenja (temperatura, vrijeme). 

	Način čuvanja nakon pripreme 
	24 sata na temperaturi do +4°C. Prilikom skladištenja zaštićeno od nepovoljnih utjecaja okoline. 

	Rok uporabe 
	24 sata (ukupno, uključujući pripremu i izlaganje). 


PROIZVODI OD SMRZNUTOG FERMENTIRANOG TIJESTA 

	Proizvod 
	Kruh i proizvodi od kvasnog (dizanog tijesta) koji se proizvode sukladno tehnološkim procesima specifičnim za pojedinog proizvođača. Sirovine koje se koriste za proizvodnju su brašna raznih tipova, voda, kvasac i aditivi prikladni u tehnologiji proizvodnje smrznutih proizvoda. 

	Važne karakteristike proizvoda 
	Proizvodi se brzo smrzavaju i termički obrađuju sukladno tehnološkom procesu i recepturama. Organoleptička i vizualna svojstva moraju odgovarati zahtjevima struke. 

	Način uporabe, namjena i distribucija proizvoda 
	Smrznuti proizvodi se upotrebljavaju nakon dovršetka fermentacije i termičke obrade. Prilikom distribucije proizvoda od smrznutog fermentiranog tijesta potrebno održavati hladni lanac. 

	Način skladištenja nakon brzog smrzavanja 
	Prilikom skladištenja proizvode je potrebno zaštiti od nepovoljnih utjecaja okoline. Na ambalažiranim proizvodima za stavljanje na tržište potrebno je navesti: - naziv proizvoda - sastav - način čuvanja - rok trajanja - ime i adresa proizvođača - neto količina 

	Temperatura i vrijeme skladištenja/izlaganja 
	Temperatura skladištenja proizvoda od smrznutog fermentiranog tijesta je -18°C, uz dopušteno odstupanje od 3°C u transportu i maloprodajnim vitrinama. 

	Rok uporabe 
	Prema deklaraciji. 


PROIZVODI OD DJELOMIČNO PEČENOG SMRZNUTOG FERMENTIRANOG TIJESTA I SMRZNUTI PROIZVODI OD POTPUNO PEČENOG TIJESTA 

	Proizvod 
	Kruh i proizvodi od kvasnog (dizanog tijesta) koji se proizvode sukladno tehnološkim procesima specifičnim za pojedinog proizvođača. Sirovine koje se koriste za proizvodnju su brašna raznih tipova, voda, kvasac i aditivi prikladni u tehnologiji proizvodnje smrznutih proizvoda. 

	Važne karakteristike proizvoda 
	Proizvodi se brzo smrzavaju i termički obrađuju sukladno tehnološkom procesu i recepturama. Organoleptička i vizualna svojstva moraju odgovarati zahtjevima struke. 

	Način uporabe, namjena i distribucija proizvoda 
	Smrznuti proizvodi se upotrebljavaju nakon dovršetka termičke obrade ili nakon odmrzavanja za proizvode od potpuno pečenog tijesta. Prilikom distribucije navedenih proizvoda potrebno održavati hladni lanac. 

	Način skladištenja nakon brzog smrzavanja 
	Prilikom skladištenja proizvode je potrebno zaštiti od nepovoljnih utjecaja okoline. Na ambalažiranim proizvodima koji se stavljaju na tržište potrebno je navesti: - naziv proizvoda - sastav - način čuvanja - rok trajanja - ime i adresa proizvođača - neto količina 

	Temperatura i vrijeme skladištenja/izlaganja 
	Temperatura skladištenja proizvoda od djelomično pečenog smrznutog fermentiranog tijesta i smrznutih proizvoda od potpuno pečenog tijesta je -18°C, uz dopušteno odstupanje od 3°C u transportu i maloprodajnim vitrinama. 

	Rok uporabe 
	Prema deklaraciji 


PROIZVODI OD SMRZNUTOG NEFERMENTIRANOG TIJESTA 

	Proizvod 
	Proizvodi od lisnatog tijesta sa ili bez nadjeva: štrudle od sira, jabuka i višanja, piroške sa sirom, burek sa sirom ili mesom, kroasani i sl., a koji se pripremaju prema recepturama koje se nalaze kod vlasnika objekta. Sastav svih proizvoda se navodi u zadanim recepturama ovisno o proizvodima koji se proizvode i sirovinama koje se upotrebljavaju, a koji su prikladni u tehnologiji proizvodnje smrznutih proizvoda. 

	Važne karakteristike proizvoda 
	Proizvodi se brzo smrzavaju i termički obrađuju sukladno tehnološkom procesu i recepturama. Organoleptička i vizualna svojstva moraju odgovarati zahtjevima struke. 

	Način uporabe, namjena i distribucija proizvoda 
	Smrznuti proizvodi se upotrebljavaju nakon dovršetka termičke obrade. Prilikom distribucije proizvoda od smrznutog nefermentiranog tijesta potrebno održavati hladni lanac. 

	Način skladištenja nakon brzog smrzavanja 
	Prilikom skladištenja proizvode je potrebno zaštiti od nepovoljnih utjecaja okoline. Na ambalažiranim proizvodima koji se stavljaju na tržište potrebno je navesti: - naziv proizvoda - sastav - način čuvanja - rok trajanja - ime i adresa proizvođača - neto količina 

	Temperatura i vrijeme skladištenja/izlaganja 
	Temperatura skladištenja smrznutih fermentiranih proizvoda je -18°C, uz dopušteno odstupanje od 3°C u transportu i maloprodajnim vitrinama. 

	Rok uporabe 
	Prema deklaraciji. 


