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Umjetna inteligencija brine se
0 regulativi i sigurnosti hrane

Softver koji je razvio InfoDom zasniva se na tehnikama umjetne inteligencije te strukturiranim bazama znanja
za podrucje hrane. Njegova primjena trebala bi omogudéiti ubrzanje procesa kontrole i monitoringa proizvodnje
hrane, Sto Ce pospjesiti ucinkovitost, smaniiti troskove te povecati kvalitetu proizvodnije, prerade i distribucije
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rganizacije iz podruéja prehrambene in-

dustrije pred velikim su izazovom na koji

nacin osigurati uskladenost svog rada

prema opseznoj nacionalnoj i EU zakon-
skoj regulativi te standardima u podruéjima sigurnosti
hrane (CODEX Alimentarius, HACCP, ISO 22000..).
Tvrtka InfoDom iz Zagreba ugovorila je dodjelu ne-
povratnih sredstava za projekt ‘Razvoj inovativnog
proizvoda za samoprocjenu regulatorne uskladenosti,
procjenu zrelosti i kontroling za podrudje odrZive pro-
izvodnje i prerade hrane - GRC FOOD e-Controller’,
koji se financira iz Europskih strukturnih i investicij-
skih fondova u financijskom razdoblju 2014. - 2020.
Ukupna vrijednost projekta iznosi 1,492.732,20 kuna,
od Cega su nepovratna sredstva 785.655,72 kune. Pro-
jekt je zapoceo 18. prosinca 2016. te je zavrsio 18. pro-
sinca 2017. godine. Putem tog projekta razvijeno je
softversko rjeSenje orijentirano na funkcije uprav-
ljanja, upravljanje rizicima i regulatornu uskladenost
(skr. GRC - Governarice, Risk, Compliance) koristeci
se tehnikama umjetne inteligencije u podruéju proi-
zvodnje i sigurnosti hrane,

Problemi proizvodaéa subjekti u poslovanju
s hranom u svim fazama proizvodnje, prerade i distri-
bucije u okviru svojih objekata obvezni su osigurati da
hrana zivotinjskog i neZivotinjskog podrijetla udovo-
ljava zahtjevima propisa o hrani relevantnima za nji-

hovu djelatnost. S obzirom na to da regulatorna ob-
veza proizlazi iz velikog broja zakona i provedbenih
pravilnika koji se ¢esto mijenjaju, veliki je izazov za
poduzeéa na koji naéin osigurati praéenje zakonodav-
stva i na koji nacin agilno osigurati sukladnost svoga
poslovanja s propisima. U veéim poduzedima organi-
ziraju se pravne sluzbe te sluzbe internih kontrola koje
prate regulatornu uskladenost poslovanja (com-
pliance), Sto predstavlja povecanje tro$kova za orga-
nizaciju, au manjim i srednjim poduzeéima takvih in-
ternih sustava kontrole nema ili su nedovoljno razvi-
jeni. Takoder, ¢esto se interni procesi kontrole i uprav-
ljanja rizicima (GRC) unutar organizacija vode
nestrukturirano i ad-hoc te su slabo digitalizirani.

Na jednom mjestu vodedi se tim problemima,
tvrtka InfoDom putem EU-fondova razvila je softversko
rjeSenje namijenjeno organizacijama u poslovanju s
hranom kako bi svoje GRC procese vodile na ureden,
strukturiran i digitaliziran naéin. To se ponajprije ostva-
ruje primjenom metoda i alata za samoprocjenu regu-
latorne uskladenosti i mjerenja zrelosti GRC funkcija
unutar organizacije, za podrudje odrzive proizvodnje i
prerade hrane. Osim sustava kontrolinga, projekt je obu-
hvatio i izgradnju javnog web-portala koji je za podruéje
hrane i sigurnosti hrane prema principu one-stop-shop
objedinio sve propise, kodekse, tehnicke standarde, za-
htjeve regulatornih agencija i pravila zastite potrodaca




na jednom mjestu. GRC portal ergonomiéan je i brzo
pretraziv s velikim brojem aktualnih sadrzaja iz do-
mene. Od posebne vaznosti za organizacije moguénost
je procjene zrelosti, uz konkretne preporuke za pobolj-
Sanje funkcija kontrolinga.

GRC FOOD e-Controller zasniva se na tehnikama
umjetne inteligencije te strukturiranim bazama znanja
za podrudje hrane. Ideja je da njegova primjena omo-
gudi ubrzanje procesa kontrole i monitoringa proi-
zvodnje, $to rezultira povedanjem ué¢inkovitosti, sma-
njenjem troskova te napokon poveéanjem kvalitete pro-
izvodnje, prerade i distribucije. Repozitoriji s obu-
hvatnim znanjima, pravnim okvirima, referentnim
modelima, strate$kim dokumentima, dobrom praksom,
revizijama, statistikama i pojmovima koji doti¢u temu
hrane objedinjeni su i sistematizirani na jedinstvenom
mjestu — javno dostupnom portalu.

Interakcija s korisnikom svi elementi pro-
jekta temeljeni su na provedenom industrijskom istra-
zivanju i dubinskim analizama postoje¢ih metodolo-
gija na svjetskoj razini. Kao kljuéna isporuka projekta
svakako se izdvaja izrada modela za samoproviere po-
slovanja s integriranim znanjima te pripadajuéim pro-
pisima i standardima za domenu sigurnosti hrane. Nji-
hova je odlika upravo jednostavnost koristenja za kraj-
njega korisnika, bez potrebe za ikakvim predznanjima
- dovoljno je poznavati svoje poslovanje. Nakon oda-
bira Zeljene kontrolne liste generiraju se pitanja s do-
datnim pojasnjenjima i uputama te pregledni izvjestaji
s grafickim prikazima ostvarenih rezultata,

Da bi se korisnicima omoguéilo traZenje i dijeljenje
znanja te kako bii sami ukazali na kljuéne teme, otvo-
rena je forumska rasprava. Tendencija jest upravo in-
terakcija - korisnika s portalom, ali i korisnika medu-
sobno. Tako se postupno moZe izgraditi zajednica za-
dovoljnih poslovnih subjekata kojima je zajedni¢ki
proces hrane. Osim §to u svakom trenutku mogu biti
upuceni u ono §to predstavlja njihovu obvezu, zahva-
ljujuci relevantnim informacijama imaju i priliku svoje
poslovanje podignuti na jos vi$u razinu.

Suzbijanje krSenja propisa Glavna svrha
rjeSenja GRC FOOD e-Controller osnaZivanje je po-
dru¢ja prehrambene industrije digitalizacijom GRC
funkcija, a $to bi za rezultat imalo povecanje sigur-
nosti konzumacije prehrambenih proizvoda te prido-
nijelo zdravlju i sigurnosti potroga¢a. O¢ekuje se da
¢e projekt pridonijeti i rje$avanju kljuénih drustvenih
izazova osiguranjem sustavniog suzbijanja nezako-
nitog obavljanja djelatnosti i krienja propisa, smanje-
njem ekonomske Stete za gospodarstvo te smanje-
njem neravnopravnog polozaja subjekata u poslo-
vanju s hranom koji posluju u skladu s propisima. Pro-
jektne aktivnosti imale su velik utjecaj na InfoDom
kao nositelja projekta buduci da se kombinacijom po-
stojedih i novih znanja i vjestina u podrudju istrazi-
vanja i razvoja razvio proizvod koji ée tvrtku zasi-
gurno usmjeriti u novi segment poslovanja.

ViSe o projektu na www.grcfood.eu

SAMSUNG GALAXY AB

HI-TECH

Predstavlja se novi pametnjakovié¢

Galaxy A8 ima dvostruku prednju kameru, veliki beskonadni zaslon i oCaravajuci
ergonomski dizajn koji se oslanja na dizajnersku tradiciju i iskustvo Samsungovih perjanica

U sijecnju 2018. Samsung ce
javnosti sluzbeno predstaviti Ga-
laxy A8. Taj pametni telefon ima
dvostruku prednju kameru, veliki
beskonacni zaslon i o¢aravajuéi
ergonomski dizajn koji se oslanja
na dizajnersku tradiciju i iskustvo
Samsungovih perjanica.
Uporabom 16 MP F1.7 straznje
kamerei16 MP + 8 MP F1.9
prednje dvostruke kamere
korisnici mogu snimiti svjetlije i

bistrije selfieje, bez obzira gdje se

nalazili ili Sto radili. Prednju dvostruku kame-
ru ¢ine dvije odvojene kamere omoguéujudi
korisniku uporabu jedne ili druge — ovisno koju
vrstu selfieja zeli snimiti; izbliza s pozadi-
nom ili snimak portreta sjasnorﬁ i Gistom
pozadinom. Napredna kamera omoguéava
shimanje ostrih fotografija danju i noéu,

MAGIC LEAP VR SET

Otkriven tajanstveni
proizvod Magic Leapa

Napokon se pojavio dugo
najavijivani revolucionarni
uredaj virtualne stvarnosti
tajanstvenog ameritkog star-
tupa Ma_i}ic Leapa vrijedan 1,9
milijardi dolara, u koji su, medu
ostalima, ulozZili Google i Aliba-
ba. Rije¢ je o setu za virtualnu
stvarnost koji bi korisniku
trebao omoguciti istodobno
gledanije svijeta oko sebe te in-
terpolaciju virtualnih predmeta
unutar vidnog polja. Posebna
tehnologija svjetlosnog polja
trebala bi omoguditi gledanje
virtualnih objekata i interak-
ciju s njima u tri prostorne i
vremenskoj dimenziji. Magic
Leapov naglavnik ima ugraden
procesor usporediv s onima u
prijenosnim racunalima.
www.magicleap.com

¢ak i u uvjetima lodeg osvijetljenja.
Novi uredaj, takoder, omoguéuje
personalizaciju fotografija uz pomoé
zabavnih moguénosti, od dodavanja
naljepnica na selfieje do naglasavanja
gastronomske ekstravagancije uz
karakteristiku Food Mode. Besko-
nacni zaslon omjera stranica 18,5: 9
nadilazi okvir tako da korisnik moze
uzivati u prizoru i dojmu vrhunskoga
kinematografskog iskustva. Veliki za-
slon podrZava ergonomsko zakrivlje-
no staklo na straznjoj i prednjoj strani.
Njegov elegantni stakleni i metalni okvir,
zakrivljene linije i prianjanje uz dlan olaksa-
vaju gledanje ili interakciju sa sadrzajem na
telefonu. Galaxy A8 (2018) bit ¢e dostupan u
tri boje ukljucujudi crnu, orhideja sivu i zlatnu,
tako da odgovaraju korisnikovu stilu.
www.samsung.com

LG STYLER

Revqlucionqrni sustav
Za hjegu odjece

LG Electronics {LG) na BT
nadolaze¢em sajmu CES u ;

Las Vegasu predstavit ¢e

vetu verziju svog revoluci-

onarnog sustava za njegu )
odjeée LG Styler. Novi Styler |
ima mjesta za Sest odjevnih |
predmeta, a uz Wi-Fi povezi-
vost, jednostavno upravljanje '

putem pametnog telefona

i druge pametne znacajke

modernim potrodacima nudi jo$ veéu praktiénost. U
Styler je sada moguce pohraniti i odjeéu koja zauzi-
ma viSe prostora, poput jakni i kaputa. Tako korisnici
mogu preuzeti razli¢ite programe njege odjece te
putem mobilne aplikacije pratiti potro$nju energije
ili primiti notifikaciju na kraju ciklusa. Ako odjeéa
ima NFC oznaku, aplikacija na pametnom telefonu
moze je skenirati i obavijestiti Styler o optimalnom
programu njege. LG Styler pociva na inovativnoj LG-
ovoj tehnologiji TrueSteam koja njezno dezinficira
odjecu i neutralizira neugodne mirise, uklanjajuéi
viSe od 99 posto alergena i bakterija u odjedi.
www.lg.com
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